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BOCA DOC
Consists of Nebbiolo (85%) and 
Vespolina grapes. This wine requires 
full maturity and is ripened in the barrel 
for 3 to 4 years, and can then be stored 
for decades. The mineral composition 
of the porphyritic soil together with 
the characteristic structures of the 
Nebbiolo grapes allow “Boca” to 
become a full, expressive wine. Its 
flavour reminds one of wellmatured 
forest fruit, violets, tobacco and dried 
herbs with hints of balsam and citrus 
fruit. Power and a silky elegance will 
develop in the mouth, fascinating 
and playful, with a slightly noble and 
bitter final note. The vast complexity 
allows one to discover new facets over 
and over again. Our Boca can refine in 
bottles for up to 10-20
Maturation potential over 10 years. 
Alcoholic degree 12.5-14.0% Vol.

BOCA DOC «ANTONIO CERRI»
Consists of Nebbiolo (85%) and 
Vespolina (15%) grapes picked in the 
historic vineyard of Antonio Cerri only 
in great vintages, where it expresses 
the excellence of Boca with maximum 
complexity and finesse. Antonio Cerri’s 
100-year-old vineyard of Maggiorina 
origin was reorganized by him in rows 
in the 1960s and then completed by 
us with new plants in 1996. After 20 
years, we first selected the grapes for 
this wine dedicated to a very talented 
winemaker. It matures 5 years in large 
oak barrels.
Maturation potential over 20 years. 
Alcoholic degree 13.0-14.5% Vol.

«PLINIUS» 
Boca DOC or Red Wine 

One cask evolves differently from the 
others, has an unusual concentration 
and an exuberant youthfulness. In order 
to master this wine and to develop 
its complexity, we waited 5 years and 
then another 2 years of ageing to be 
able to present a wine that opens up 
unusual facets of Boca. We would like 
to dedicate this wine to Pliny the Elder 
(23-79 AD), who first mentioned our 
wine-growing area in his ‘Naturalis 
Historia’. Produced in 2007 and 2017 
as Boca DOC and in 2014 as a red wine 
being an exaggerated selection of only 
Nebbiolo harvested on 30 October in 
this very difficult year. 
Maturation potential over 20 years. 
Alcoholic degree 13%-14% Vol.

Alto 
Piemonte



«βιαηκΩ» White Wine
From Erbaluce grapes, indigenous to the area, harvested ripe and healthy. Basket press, whole cluster 
pressing to avoid vegetal and green notes, no sulphur dioxide and no cooling during fermentation to 
facilitate the wine’s natural harmony and stability, no racking of fine lees until bottling and little sulphur 
dioxide. Vinification in large barrels and concrete tanks. It is a wine with an important structure, yellow 
in colour, ample aromas of dried alpine flowers, honey, pear, fine and elegant in the mouth, long without 
green notes, savoury and creamy supported by a fine acidity. A wine to accompany food. We cannot call 
the wine Erbaluce, in the dialect form this grape is called Greco Bianco. The use of the Greek alphabet 
makes the name of the wine legible to everyone and masks the name of the grape.  
Maturation potential 2-5 years. Alcoholic degree 13-14% Vol.

«MIMMO» - Colline novaresi Nebbiolo DOC
This wine is dedicated to a friend from Boca who worked with us in the first 10 years contributing to im-
prove the quality standards in our vineyards. This wine uses the method of combining the typical grapes 
of this area. Less structured and riper parts of “Boca DOC” (Nebbiolo and Vespolina grapes) are blended 
after 2 years of aging in large barrels together with riper Croatina grapes (10%) to produce a wine which 
is more amenable than “Boca DOC” and functions as good door-opener to the more complex but also 
more demanding flagship wine “Boca DOC”. There is a nice floral and fruity flavour with a soft elegance 
and long-lasting taste.
Maturation potential 3-6 years. Alcoholic degree 12.5-13.5% Vol.

«NEBBIOLO» - Colline novaresi Nebbiolo DOC
Produced with Nebbiolo grapes from the Colline novaresi. This wine is the fruit of Altopiemonte’s 
vocation for flavour, fragrance, crispness of fruit and drinkability. Produced in the simplicity of our 
tradition, macerating for six days with a daily pumping over and maturing for about nine months in steel 
and cement containers. Although an affordable wine, it is the result of careful harvesting and ageing 
that give it softness of tannins and excellent harmony, perfect for meals even with great personality.  
Ageing potential 2-3 years. Alcoholic degree 12.50-13.50% Vol.

PRODOTTI AGGIUNTIVI

BOCA DOC
Prodotto con uve Nebbiolo (85%) e Vespolina (15%), è un vino che necessita un lungo invecchiamento. Evolve il 
suo carattere deciso dopo 3-4 anni di permanenza in botti di legno. La mineralità dei terreni porfidici e la struttura 
unica dei Nebbioli si riuniscono nel “Boca” facendone un vino pieno ed espressivo. Si colgono aromi di violetta, 
frutti di bosco maturi e melograno che sfumano negli agrumi e nel tabacco. In bocca la potenza e l’eleganza della 
seta si riuniscono in un gioco affascinante, per terminare con una coda lunga e lievemente amarognola. La grande 
complessità lascia scoprire sempre nuove sfumature.
Potenziale di maturazione oltre 10 anni. Grado alc. 12.5-14.0% Vol.

“PIANE” Vino Rosso
L’uva Croatina, da molti sottovalutata, raggiunge a Boca ottimi livelli di qualità. Questa considerazione ci ha 
spinti a selezionare le migliori uve di questa varietà, provenienti dai vecchi vigneti (100 anni) situati nelle 
posizioni storiche di Montalbano, Traversagna e Santuario. La Croatina , ricca di tannini, si addolcisce nei 
tonneaux e nelle grandi botti per due anni. Aromi di bacche scure, ciliegia, tabacco e frutto maturo si riuniscono 
in bocca a una pienezza sapida. Prende il nome dell’azienda e vuole essere il nostro contributo a rivalutare 
un’uva sempre presente e poco considerata.
Potenziale di maturazione 5-10 anni. Grado alc. 13.0-14.0% Vol.
“MIMMO” Vino rosso
Alcune partite di BOCA DOC maturano un pò prima di altre, senza perderne le caratteristiche 
fondamentali, così assemblandole con un 30% di Croatina nasce “Mimmo”, chiamato così per onorare una 
grande e cara persona che ha collaborato con noi nella crescita qualitativa di questi anni. “Mimmo” è stato 
voluto e pensato come vino per aprire una strada nuova legando tra loro le uve più conosciute di queste 
zone. Di facile approccio consente l’avvicinamento al più complesso BOCA DOC in maniera immediata ed 
economicamente più accessibile. Fiori e frutti nel profumo si legano ad una bocca elegante e vellutata.
Potenziale di maturazione 3-6 anni. Grado alc. 12.5-13.5% Vol.

“MAGGIORINA” Vino rosso
Questo è un vino fruttato, minerale e speziato prodotto con uve Croatina, Nebbiolo e 
altre 10 varietà di uve rosse e bianche autoctone che vengono raccolte nei vecchi 
vigneti a “Maggiorina” e vinificato insieme producendo un frutto di elevata qualità 
nella sua poca quantità. 
Potenziale di maturazione 2-4 anni. Grado alc. 11.5-12.5% Vol

“βιαηκΩ” Vino bianco
Di uve Erbaluce autoctone della zona raccolte mature e sane. La pressatura che usano nello Champagne 
(tradizione centenaria) con pressa verticale a grappolo intero per evitare le note vegetali e verdi, niente 
solforosa e nessun raffreddamento in fermentazione per facilitare la naturale armonia e stabilità del 
vino, nessun travaso delle fecce fini fino all’imbottigliamento, poca solforosa (40mg/l). Vinificazione in 
botte grande e cemento. E’ un vino di struttura importante, colore giallo, profumi ampi di fiori alpini 
essicati, miele, pera, in bocca fine ed elegante, lungo senza note vegetali, sapido e con un finale di 
mandorla. Un vino di accompagnamento al cibo, e va bevuto in un bicchiere ampio tipo Borgogna. Non 
possiamo chiamare il vino Erbaluce, nella forma dialettale questa uva si chiama Greco Bianco. L’utilizzo 
dell’alfabeto Greco rende leggibile a tutti il nome del vino e maschera come Arlecchino il nome dell’uva. 
Potenziale di maturazione 2-5 anni. Grado alc. 13-14% Vol

“PLINIUS” Boca DOC 
Una botte evolve in maniera diversa 
rispetto alle altre, ha una concentrazione 
insolita e una giovinezza esuberante.
Per dominare questo vino e far 
sviluppare la sua complessità ho 
aspettato 5 anni e poi ancora 18 mesi di 
affinamento, per poter presentare oggi 
un vino che apre nuove sfaccettature di 
Boca. Voglio dedicare questo vino a Plinio 
il Vecchio (23-79 D.C.), che nella sua 
“Naturalis Historia” ha menzionato per la 
prima volta la nostra zona viticola.
Potenziale di maturazione oltre 20 anni. 
Grado alc. 14% Vol

“GRAPPA” 
Grande è il mago 
Giovanni La Fauci 
che in Sicilia ha estratto 
l ’essenza di “Boca” 
intrappolandola in 
bottiglia espressa al 
meglio alla gradazione 
di 52°.

“π BIANCO ” Passito  
Da alcuni anni producevamo a volte piccole 
quantità di vino passito da uve Erbaluce 
raccolte dai nostri vecchi campi di 
Maggiorina, appassite lungamente su 
graticci. Un vino con un alto contenuto di 
zucchero bilanciato da una buona acidità 
ricca di aromi di fichi, miele e noci. Il 
formaggio blu o il foie gras sono 
ovviamente i migliori. Non è possibile 
utilizzare per problemi legali «Passito» o 
«Erbaluce» l’abbiamo chiamato  π o in 
italiano "Pi Greco", che combina la P per 
Passito e Greco come il nome dialettale 
utilizzato per Erbaluce in Boca.

‘NEBBIOLO’ – Colline Novaresi Doc
Prodotto con uve Nebbiolo delle colline Novaresi. E’ un vino frutto della vocazione dell’Altopiemonte come 
Sapidità, fragranza, croccantezza del frutto e bevibilità. Prodotto nella semplicità della nostra tradizione, 
macerando per sei giorni con un rimontaggio al giorno ed affinando per circa nove mesi in contenitori di acciaio. 
Anche se un vino accessibile è frutto di vendemmia ed affinamento accurati che gli assegnano morbidezza di 
tannini e ottima armonia,  perfetti per pasti anche di grande personalità. 
Potenziale di invecchiamento 2-3 anni,  gradazione alc. 13,00-13,50

«GRAPPA»
Great is the magician 
Giovanni La Fauci who in 
Sicily has extracted the 
essence of ‘Boca’ by trapping 
it in the bottle expressed at 
its best at an alcohol content 
of 52°.

«EOS» White Wine
Produced from Erbaluce grapes only from the Boca area on volcanic porphyric soil. Vinified like the 
‘Bianko’ and matured for 2 years in large slavonian oak barrels. It comes off with great complexity and 
minerality and aromas of exotic fruits, apricot and williams pears with a creamy and rich mouth feel well 
supported by the typical acidity of the variety. It can mature for a long time in the bottle.  
Maturation potential 4-10 years. Alcoholic degree 13.5-14.5% Vol.

SELECTIONS FROM THE HISTORICAL MAGGIORINA VINEYARDS
«LA MAGGIORINA» Red Wine
This wine is made of grapes from the historic Maggiorina vineyards 
consisting of 13 local varietals including whites. Picked as a field blend and 
matured 2 years in large oak barrels it expresses the complexity of Boca’s 
long viticultural history. It combines dark fruit, savouriness and spiciness 
with great drinkability. 
Maturation potential 4-10 years. Alcoholic degree 12.5-13.5% Vol.

«PIANE» Red Wine
We have discovered the forgotten richness of the local Croatina grape. We undertook the challenging 
task of selecting grapes from the best very old vineyards, of up to 100 years old, on high hill sides (500m) 
around the Montalbano, Traversagna and Santuario areas to develop a wine with tremendous character. 
This wine is aged in tonneau and large wooden barrels for 2 years, is very concentrated and shows 
notes of blackberry, cherry, tobacco and spices. The dense substance gives a velvety and mineral finish. 
It is named after the winery and is intended to be our contribution to revaluate a grape that is always 
present but little considered. 
Maturation potential 5-10 years. Alcoholic degree 13.5-15.0% Vol.

DISTILLATES


